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 มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา ได้จัดท าโครงการบริการวิชาการที่บูรณาการให้แก่สังคม 
ชุมชน และประชาชน เพื่อเสริมรายได้ในท้องถ่ินและชุมชน และสามารถน าความรู้ทางวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีที่ได้รับไปประยุกต์เพื่อให้เกิดประโยชน์และมูลค่าเพิ่ม สร้างความพึงพอใจต่อท้องถ่ิน ชุมชน 
สังคมได้อย่างต่อเนื่องละยั่งยืน ดังนั้นทางผู้วิจัยจึงมีความต้องการพัฒนาและแปรรูปข้าวพันธ์ุพื้นเมือง ให้
เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่หลายรูปแบบภายใต้โครงการ “พัฒนาเกษตรกรรุ่นใหม่เพื่อแปรรูปข้าวพันธ์ุพื้นเมืองใน
พื้นที่ 3 จังหวัดภาคใต้ชายแดน” ในการด าเนินกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการตั้งแต่กระบวนการถ่ายทอด
องค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม (วทน.) ที่สอดคล้องกับความต้องการของกลุ่มผู้
ปลูกข้าวฯ ดังกล่าว ให้สมาชิกของแต่ละกลุ่มได้ร่วมคิดร่วมท าในทุกกระบวนการตั้งแต่กระบวนการผลิต/
การแปรรูป การคิดต้นทุน การบรรจุภัณฑ์ และกระบวนการจ าหน่ายหรือการตลาด เป็นต้น จนสามารถใช้
ประกอบอาชีพจริงในชีวิตประจ าวันได้สามารถบูรณาการกับกิจกรรมในท้องถ่ิน เผยแพร่/ประชาสัมพันธ์
ข้อมูลที่เกี่ยวข้องและจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ ฯ ทั้งในและนอกพื้นที่ สามารถเชิญชวนให้ผู้สนใจทั้งรุ่นผู้ใหญ่
และเยาวชนในพื้นที่ได้มีส่วนร่วมในการขยายผลการใช้ วทน.เพื่อเพิ่มมูลค่า ยกระดับผลิตภัณฑ์ให้ผู้บริโภค
ช่ืนชอบรวมทั้งการขยายตลาด และการประชาสัมพันธ์อย่างต่อเนื่องเพื่อให้เป็นที่รู้จักและยอมรับทั้งด้าน
คุณค่าทางโภชนาการและคุณค่าทางจิตใจที่ล้วนมีเรื่องราวจนกลายเป็นสินค้าอัตลักษณ์ของแต่ละพื้นที่ได้ 
สร้างความภาคภูมิใจให้กลุ่มคนในพื้นที่ซึ่งสามารถส่งผลให้เกิดการอนุรักษ์พันธ์ุข้าวพื้นเมืองให้คงอยู่เพื่อ
เป็นมรดกของลูกหลานอย่างสืบเนื่องต่อไป  
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