
 

 

รายงานวิจัย 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์น้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ  

The Product Development of Mineral Salt Mixed 
Jamaican cherry  

 
 

พยอม  ตอบประโคน 
เพ็ญนภา  เกื้อเกต ุ
ภูริชาติ  พรหมเต็ม 
ธัญญานีย์  สินทวี 

 
 
 

ได้รับทุนอุดหนุนจากงบประมาณบำรุงศึกษาประจำปี 2564 
มหาวิทยาลยัราชภัฏยะลา 



 

 

รายงานวิจัย 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์น้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ  

The Product Development of Mineral Salt Mixed 
Jamaican cherry  

 
 

พยอม  ตอบประโคน 
เพ็ญนภา  เกื้อเกต ุ
ภูริชาติ  พรหมเต็ม 
ธัญญานีย์  สินทวี 

 
 
 

ได้รับทุนอุดหนุนจากงบประมาณบำรุงศึกษาประจำปี 2564 
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา 



ก 

 

ชื่อเรื่อง   การพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ  
ชื่อผู้วิจัย  พยอม  ตอบประโคน, เพ็ญนภา เกื้อเกตุ, ภูริชาติ พรหมเต็ม,       

ธัญญานีย์  สินทวี 
สาขา/คณะ     สาขาการบัญชี   คณะวิทยาการจัดการ  มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา  
ปีงบประมาณ  2564  
 

บทคัดย่อ 
การศึกษาวิจัย ในครั้งนี้ มีวัตถุประสงค์ 1) เพ่ือศึกษากรรมวิธีในการผลิตน้ำเกลือแร่ผสมน้ำ

ผลตะขบ 2) เพ่ือศึกษาต้นทุนการผลิตน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ และ 3) เพ่ือศึกษาการยอมรับของ
ผู้บริโภคที่มีต่อน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ การวิจัยนี้เป็นการวิจัยแบบผสม ซึ่งคณะผู้วิจัยได้ศึกษาการ
ยอมรับของผู้บริโภคต่อน้ำเกลือแร่ผสมตะขบ โดยใช้กลุ่มอย่างแบบเฉพาะเจาะจง 10 คน เป็นกลุ่ม
วัยรุ่นช่วงอายุ 15 - 24 ปี ในพื้นที่อำเภอเมือง จังหวัดยะลา 

ผลการวิจัยพบว่า กระบวนการผลิต คือ ขั้นตอนการเตรียมอุปกรณ์และวัตถุดิบ ขั้นตอนการ
ผลิตน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ และขั้นตอนการบรรจุภัณฑ์ โดยมีต้นทุนการผลิตน้ำเกลือแร่ผสมน้ำ
ผลตะขบ พบว่า ในการผลิตน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบได้น้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบในปริมาณ 150 
มิลลิลิตร ซึ่งจากการคำนวณต้นทุนการผลิตน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบจากน้ำผลตะขบ เท่ากับ 
16.41 บาทต่อขวด  เมื่อเปรียบเทียบกับน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบที่วางขายตามท้องตลาดยี่ห้อ
ต่างๆ ขนาด 150 มิลลิลิตร ราคาเฉลี่ยประมาณ 15 – 20 บาทต่อขวด โดยน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผล
ตะขบในปริมาณ 150 มิลลิลิตร มีราคาเท่ากับ 20 บาท น้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบจากน้ำผลมีบรรจุ
ภัณฑ์ที่พอดีมือ จับง่าย น้ำเกลือแร่ตะขบที่ผสมใบรางจืดมีความขุ่น และ ไม่ค่อยมีสีสันที่สวยเหมือน
เครื่องดื่มเกลือแร่ตามท้องตลาด แต่สีสันของน้ำเกลือแร่ผสมตะขบ สูตรดั้งเดิม และสูตรน้ำเกลือแร่
ผสมเนื้อผลตะขบ มีสีสันน่าดื่ม และเป็นธรรมชาติ รสชาติ สูตรน้ำเกลือแร่ตะขบที่ผสมใบรางจืดมีกลิ่น
เหม็นเขียว รสชาติสูตรน้ำเกลือแร่ผสมเนื้อผลตะขบ มีความอร่อยและได้เนื้อตะขบแต่มีรสฝาด
เล็กน้อย รสดั้งเดิม มีความกลมกล่อม และดื่มง่าย ผู้บริโภคชื่นชอบน้ำเกลือแร่ผสมน้ำผลตะขบ 
รสชาติด้ังเดิม น้ำเกลือแร่ผสมตะขบมีความแปลกใหม่เนื่องจากผู้บริโภคบางสวนไม่รู้จักผลตะขบทำให้
เกิดความแปลกใหม่ บางท่านไม่เคยดื่มน้ำเกลือแร่ที่ มีเนื้อผลผลไม้มาผสมและมีความเข้ากันดีกับ
น้ำเกลือแร่ 

คำสำคัญ ผลิตภัณฑ์น้ำเกลือแร่ , ผลตะขบ
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